INGREDIENTS

« 800g de choucroute cuisinée
« 2 oignons

« 50g de chorizo

« 80g d'abricots secs

« 40g d'amandes entiéres

1 pointe de cannelle ou cumin
e Quelques feuilles de menthe

e Lejus d'1/2 citron

o Poivre

o Temps de préparation: 30 min

CHOUCROUTE A L'ORIENTALE
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PREPARATION

Eplucher et émincer les oignons.

Découper le chorizo en cubes puis les

faire fondre dans la poéle.

Ajouter les oignons, la cannelle et le

cumin puis couvrir.

Une fois les oignons légérement
compotés, ajouter la choucroute, les

abricots, les amandes et le jus de citron.

Faire chauffer 10 min, assaisonner et

parsemer de menthe ciselée juste avant

de servir.
o Temps de cuisson: 10 min
« 4 personnes
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